
Nos plats sont fait maison et élaborés sur place à partir de produits bruts. Nous sommes en mesure de vous 
indiquer la provenance de nos produits et de toutes présences d’allergènes dans chaque préparation

C
Menu Crieur

39 €
entrée 
plat 

dessert

Menu Crieur 
gourmand

46 €
entrée 
plat 

fromage 
dessert

Menu Crieur 
plaisir
56 €
entrée 
poisson 
viande 

fromage 
dessert

Les entrées
Croustillant de jarret et de pieds de cochon de la Ferme du Chaudron, 
risotto de panais, sauce cochon au vinaigre balsamique, huile de basilic 12 €
ou Carottes jaunes confites dans un bouillon au curcuma, tagliatelles de carottes 
des sables, sorbet carottes violettes, crumble parmesan 13 €
ou L’inspiration de la Cheffe Cécile selon le marché 13 €

Prix à la carte

Les plats
Pressé de filets de pintade, mousse de volaille aux trompettes de la mort, 
sauce poulette à la cacahuète 24 €
ou Poisson selon le marché cuit à la plancha, jus d’arêtes lié au cresson et huile fumée 25 €
ou L’inspiration de la Cheffe Cécile 25 €

Accompagnement : mille-feuille de pommes de terre rôties 
ou courge cuite à l’étouffée, graines de courge torréfiées

Les fromages
Fromage cuisiné 7,5 €
Notre sélection de fromages 9 €

Les desserts
Mœlleux au chocolat, cœur coulant, coulis de framboise 9 €
Crousti-poire (poire pochée à la verveine, sablé à la noisette, crème tonka, sorbet poire châtaigne 10 €
Création de la Cheffe 10 €


